
ÖFFNUNGSZEITEN 
 

WIRTSSTUBN . TERRASSE 
Mi-Fr ab 14 Uhr 

Sa u. So ab 11.30 Uhr 
 

BAR 
Mi-So ab 17 Uhr 

 
KÜCHE  

Mi-So bis 24 Uhr 







Unser großes  Plus  +++ 
+ Parkmöglichkeiten 
Neben einem hauseigenen Parkplatz gibt es Seitengassen ohne Kurzparkzonen,  
sowie günstige öffentliche Verkehrsanbindungen (Nachtautobus). 
 
 

+ Brauchtum & Erlebnis & Überraschungen 
Ihre Familienfeier bei uns beginnt mit ländlichem Brauchtum, das Sie und Ihre Gäste von der 
Begrüßung bis zum Vorlesen der Speisenfolge begleitet. 
Sie haben auch die Möglichkeit, Ihre Digital- und Videofilmpräsentation  
von unserer Multimedia-Bar aus vorzuführen. 
Die Etiketten der Weine sind mit den Vornamen des Brautpaares beschriftet. 
Der Liebesbrunnen wird durch Gesang in Szene gesetzt. 
Das kalte Buffet wird zu später Stunde mit Blitz und Donner präsentiert 
 
 

+ Kinderfreundlichkeit 
Spielplatz im Innenhof mit Kletterwand, Rutschturm und Schaukel sind vorhanden.  
Kinder-Spielecke im Haus. 
 
 

+ „Drum & Dran“ Paket 
Ein weiteres Plus ist unser tolles Preis-Leistungs-Verhältnis. Detaillierte Preis-Informationen über 
unsere Leistungspakete (liegen bei) erhalten Sie bei einem  
unverbindlichen Informationsgespräch mit  Hochzeitsaperitif (wir laden Sie dazu 
gerne ein) in unserer Bar. Bitte um Voranmeldung unter 01/774 7484. 
 
 

+ Küche & Service 
Wir sind für unser qualitätsorientiertes Service, die hervorragende Küche,  
sowie für die Freundlichkeit unserer Mitarbeiter in ganz Wien bekannt. 
Falls Sie noch einiges mehr über uns wissen möchten:  
Unsere Homepage ist immer am neuesten Stand - www.muellner.at  
 
 

+ Gemütlicher Ausklang 
Bei uns können Sie den schönsten Tag in Ihrem Leben bis 3 Uhr morgens ausklingen lassen. 
Unsere Bar hat bis mindestens 2 Uhr geöffnet. Musikalische Unterhaltung ist bis 1 Uhr möglich. 
 
 

+ Übernachtungsmöglichkeit 
Für die Übernachtung unserer Gäste stehen 4 Einzel-, 6 Doppelzimmer,1 Hochzeitssuite sowie 
Appartements zur Verfügung. 



Firmenpackerl „Tischlein deck dich“ 1 
 

warmes Buffet auf Platten am Tisch eingestellt    

Gedeck, schöne Dekoration, Saalmiete inkludiert 
         Preis/Person: € 19.50   
          
 
 

 

Firmenpackerl „Tischlein deck dich“ 2 
 
warmes Buffet am Tisch eingestellt  
Gedeck, schöne Dekoration, Saalmiete inkludiert 
+  Rohschinken frisch von der Prosciuttomaschine geschnitten und Gebäck   
+überbackenes Eissoufflé, ODER Gulaschsuppe 
         Preis/Person: € 24.50 

          

 

Firmenpackerl „Buffet begehbar“  
Gedeck, schöne Dekoration, Saalmiete inkludiert 
 
Paket „Buffet“ 1:  
Hauptspeisen-Buffet begehbar      Preis/Person: € 21.- 
 
Paket „Buffet“ 2:  
Vorspeisen + Hauptspeisen Buffet     Preis/Person: € 24.- 
 
Paket „Buffet“ 3:  
Vorspeisen—Hauptspeisen—Dessert Buffet    Preis/Person: € 28.- 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Firmenpackerln 



Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Zur Einstimmung der Firmenfeier: 
Aperitif  (Granatapfelbowle, Prosecco, Fruchtgetränke)  € 2.90  
 
 

Getränkepauschalen: 

5 Stunden lang trinken so viel sie wollen !!! 
 
inkludiert sind:  
Fassbier, Wein, Soda, Apfelsaft, Orangensaft, Almdudler, Pepsi, Kaffee zur Torte.  
Die Getränkepauschale gilt für 5 Stunden ab Ankunft  
        Preis/Person: € 17.50  

        Kinder 6-14 Jahre  € 11.- 
 
+ Bouteillenweine     Preis/Person: € 22.50  
 

 

7 Stunden lang trinken so viel sie wollen !!! 
 
inkludierte Getränke : 
Fassbier, Wein, Soda, Apfelsaft, Orangensaft, Almdudler, Pepsi, Kaffee. 
Die Getränkepauschale gilt für 7 Stunden ab Ankunft  
 
 
        Preis / Person:  € 19.50  
        Kinder 6-14 Jahre  € 14.- 
 
+ Bouteillenweine     Preis/Person: € 26.-  
 
 
Gilt für alle Angebote: 
Für jede weitere Stunde verrechnen wir  € 3,90  pro anwesendem Erwachsenen  
 
Für all jene Personen, deren Plätze nicht bis zu 2 Tage vor der Feier storniert wurden, müssen wir einen Unkos-
ten-Betrag von  € 10 pro freien Platz verrechnen. 
 

Nach 5 bzw. 7 Stunden können Sie und Ihre Gäste gerne an unserer Cocktailbar weiter-
feiern (Selbstzahler). 

Getränkeangebote 

Zu allen unseren Firmenpackerln bieten wir Ihnen gerne folgende Getränkepauschalen: 



Torten  

Sämtliche Torten sind hausgemacht. 

Die Torten werden mit frischen Zutaten wie Butter und Eiern (direkt vom  
Bauernhof) hergestellt. 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Zur Wahl stehen folgende Torten 

Trüffeltorte                                                  
Topfen-Obers-Torte                                    
Schwarzwälder-Kirsch-Torte                       
Malakoff 

Topfen-Mohntorte                                      
Amarena-Mascarpone-Torte                     
Nusstorte                                                    
Schokotorte Sacher Art                              

€   46.-  32 cm / 16-20 Portionen, rund 

€   84.-        50 cm / 30-35 Portionen, eckig 

€ 136.-        65 cm / 50-60 Portionen, eckig 



 
 
Italienische Kulinarium:  Prosciutto frisch von der Schneidemaschine, Gebäck 
 
 
Auf Platten als Schmankerlstücke eingestellt: 
 
zur Wahl: 

Schweinsschnitzel gebacken 

Putenschnitzel gebacken  

Sulmtaler  Hühnerstücke aus dem Ofen 

gefülltes Putenfilet 

Verhackertes Pflanzerl 

******* 
gebuttertes Wurzelgemüse mit Kräutern 

gebackenes Gemüse 

 

 
Als Zuspeise gibt’s : 

gedämpfter Reis 

Im Ofen gebackene Erdäpfel 

Salatteller (Erdäpfel, Kraut, Gurken, Karotten, Blattsalat), 

Dips ( Knoblauchrahm und Cocktailsoße) 

 

 

als süßer Abschluss: 1 Dessert zur Wahl 

überbackenes Eissoufflé mit „Blitz & Donner“ 

Topfenstrudel und Früchtestrudel 

Kaiserschmarren mit hausgemachtem Zwetschkenröster 

Speisen zur Wahl: 

Firmenkulinarium 2010 

Liebe heißt nicht, sich 
in die Augen  

zu sehen,  
sondern gemeinsam 

in die gleiche  
Richtung zu  

blicken. 
(Antoine de Saint-

Exupéry) 



Menü  
„Tischlein deck dich“ 

Firmenfeier von Fa. Fest 

 
Zur Einstimmung: 

Granatapfel-Bowle- Prosecco mit italienischem Kulinarium  
 
 
 
 

Auf Platten als Schmankerlstücke eingestellt: 
 

Schweinsschnitzel gebacken 
Sulmtaler Hühnerstücke aus dem Ofen 

ofenfrisches Putenfilet mit Semmel-Gemüsefülle  
Verhackerts Pflanzerl 
gebackenes Gemüse 

im Ofen gebackene Erdäpfel 
 

Als Zuspeis‘ eingestellt gibt‘s: 

gedämpften Reis, Salatteller, Dips 
 

 
 
 
 

unser Lebensbrunnen 
 

Kaffee 

 
 
 

 
                        überbackenes Eissoufflé mit „Blitz & Donner“ 

                   oder 
  Ungarische Gulaschsuppe aus dem Kessel 

 
  Wien am 22. September 2010 

Liebe heißt nicht, 
sich in die Augen 

zu sehen, son-
dern gemeinsam 

in die gleiche 
Richtung zu  

blicken. 
(Antoine de Saint-

Exupéry) 

als B
eisp
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Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Begehbares Buffet mit Speisen zur Wahl  : 

Firmenkulinarium 2010 

 
2 Suppen zur Wahl: 
Rindsuppe mit Leberknödel oder Frittaten 

Gemüsecremesuppe 

 
Warmes Buffet zur Wahl :  

4 Hauptgerichte zur Wahl 
gebackene Schweinsschnitzerl 

gebackene Putenschnitzel  

Gebackenes Gemüse 

Gemüseauflauf 

Cremige Kürbisnockerln 

Sulmtaler Hühnerstücke aus dem Ofen 

Schweinsmedaillonstücke in Schwammerlsoße 

Rindsgeschnetzeltes „Stroganoff“ 

Schweinsschopfbraten 

******* 
 
Als Zuspeise gibt’s 3 Beilagen zur Wahl: 
Speckkraut 
gedämpfter Reis 
gebuttertes Wurzelgemüse  
Serviettenknödel 
Im Ofen gebackene Erdäpfel 
Zwiebel-Speck.Erdäpfel 
Salatteller (Erdäpfel, Kraut, Gurken, Karotten, Blattsalat) 
 
Als süßer Abschluss 1 Dessert zur Wahl: 

Überbackenes Eissoufflé auf Fruchtsalat mit „Blitz & Donner“ 
Topfen- und Früchtestrudel 
Kaiserschmarren mit hausgemachtem Zwetschkenröster 



Unser 
Menüvorsc

hlag 

Für Paket  b
egeh

bar 

Zur Firmenfeier Fa. Fest 
Kulinarisches als Erlebnisevent 

 
Granatapfelbowle & Prosecco, Fruchtsäfte 

 

 

Warmes Buffet begehbar:  
 Sulmtaler Hühnerstücke 

Rindsgeschnetzeltes „Stroganoff“  
ofenfrischer Schweinsschopfbraten  

gebackenes Gemüse 
 
 

Als Zuspeis gibts: 
 

Reis und im Ofen gebackene Erdäpfel 
Serviettenknödel 

warmer Speckkrautsalat 
 

Salatschüssel wird eingestellt 

 
 

überbackenes Eissoufflé mit „Blitz & Donner“ 
 

Ungarische Gulaschsuppe aus dem Kessel 
 
 

Wien, Essling im September 2010 



Italienisches Kulinarium 

Rohschinken von der Prosciuttomaschine frisch geschnitten  

mit Gebäck         Preis/Person: € 4,50.- 

 

 

überbackenes Eissouff lé     Preis/Person: € 4,00.- 

 
 

Liebesbrunnen       Preis /Person: € 2,60.- 

 
 

Schokobrunnen   mit Früchten (zur Hochzeitstorte) Preis / Person: € 4,20.- 

 
 
 
 
 

Unsere Zahlungsbedingungen 
Wir ersuchen um eine Anzahlung von € 500.-  bei der Bestellung ihrer Feier.  

Zusätzliche Angebote 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 



 
 

Multimediapaket   

Musik auf  MP3 oder CD -  Sie bringen Ihre Musikrichtung mit - Sie spielen 
( maximaler Musikschluss 1h früh)   
          pro Std.  € 19.-    
             (fragen sie nach Pauschalen ) 
 
 
 

All Inklusive - Multimediapaket      

Unser Discjockey führt durch den Abend mit  Tanzmusik Ihrer Wahl -  
 
              5 Stunden  € 280.-  
          jede weitere Stunde  € 19.- 
 

 

NEU! Juke Box 

Machen Sie ihr eigenes Musikprogramm mit 3200 verschiedenen Musiktiteln, 
leicht über Touchscreen zu bedienen! 
 
               1 Stunde  € 19.- 
        den gesamten Abend  € 54.- 

Unsere Mulitmediabar —  

Die Multfunktions-Bierbar 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010  / Änderungen jederzeit vorbehalten 



 
Für jede Geburtstagsfeier ein „Highlight„! 

 
Frische Früchte und Brandteig-Krapferl  

in Schokolade getunkt — 
unser Traum in Schokolade versüßt Ihre Feier. 

Schokobrunnen 

 
Der Schokobrunnen ist ein außergewöhnliches Erlebnis für 
jeden Gast. Machen Sie ihr Fest zu einem einzigartigem  

Erlebnis! 
 

Ab 30 Personen pro Person € 4,20 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 



Der Lebensbrunnen 
(Besichtigung bitte anfordern) 

Nach einem herrlichen Geburtstagsessen  
kann dem Feiern nichts mehr im Wege stehen. 

Doch .... der bessere Start zu  
einer gelungenen Feier -  

 nach einem üppigen Mahl fällt nur allzu oft das 
Stimmungsbarometer  

– ist ein Schluck aus unserem  

Lebensbrunnen 

Ihre Gäste füllen der Reihe nach ihre Stamperln 
beim Brunnen.  

Ein Kreis wird gebildet und mit einem Lied  
(von uns organisiert)  wird  

auf das Geburtstagskind angestoßen.  
Ein Gedicht wird gemeinsam vorgetragen. 

Das emotionale Erlebnis bildet  
den Grundstein für den weiteren 
gelungenen Verlauf Ihrer Feier. 

 
Preis pro Person  € 2.60 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Jänner 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 



... Zu guter letzt … 
Waren Sie begeister t ? 

… dann belohnen Sie doch unsere Mitarbeiter! 
Bitte (Trinkgeld) beim Serviceleiter oder Chef hinterlassen. 

 
 

Vielen Dank! 
 

Auf Wiedersehen beim Müllner ! 



Südautobahn (A2): 
Stadteinfahrt Wien Richtung Prag, über die Donau zur Ausfahrt Ölhafen Lobau.  
die Raffineriestraße entlang, dann links in den Biberhaufenweg. am Siegesplatz (große 
Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse durch Aspern immer geradeaus. auf der 
Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche finden sie auf der rechten Seite den  
Müllner. 
 
Westautobahn (A1): 
Abfahrt Steinhäusl auf A21 Richtung A23. Stadteinfahrt Wien Richtung Prag, über die  
Donau zur ausfahrt Ölhafen Lobau. die Raffineriestraße entlang, dann links in den  
Biberhaufenweg. am Siegesplatz (große Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse 
durch Aspern immer geradeaus. auf der Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche 
finden sie auf der rechten Seite den Müllner. 
 
vom Flughafen (A3): 
Richtung wien, dann rechts Richtung Prag (A23). über die Donau zur ausfahrt Ölhafen  
Lobau. die Raffineriestraße entlang, dann links in den Biberhaufenweg. am Siegesplatz 
(große Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse durch Aspern immer geradeaus. 
auf der Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche finden sie auf der rechten Seite 
den Müllner. 
 
aus Richtung Prag, Krems (A22): 
auf der  A22 bis zur ausfahrt Ölhafen Lobau. die Raffineriestraße entlang, dann links in 
den Biberhaufenweg. am Siegesplatz (große Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer 
Strasse durch Aspern immer geradeaus. auf der Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der 
Kirche finden sie auf der rechten Seite den Müllner. 
 
öffentliche Verkehrsmittel: 
U1 bis "Zentrum Kagran", umsteigen in den Bus 26A. bei der Haltestelle "Essling schule"  
aussteigen und ca. 50m zurückgehen, auf der linken Seite finden sie den Müllner. 

So finden sie zu uns: 


