






Was wir Ihnen pro bono anbieten: 
 

+ Parkmöglichkeiten 
Neben einem hauseigenen Parkplatz gibt es Seitengassen ohne Kurzparkzonen,  
sowie günstige öffentliche Verkehrsanbindungen (Nachtautobus). 
 
 

+ Brauchtum & Erlebnis & Überraschungen 
Ihre Familienfeier bei uns beginnt mit ländlichem Brauchtum, das Sie und Ihre Gäste von der 
Begrüßung bis zum Vorlesen der Speisenfolge begleitet. 
 
 

+ Kinderfreundlichkeit 
Spielplatz im Innenhof mit Kletterwand und Rutschturm sind vorhanden.  
Kinder-Spielecke im Haus. 
 
 

+ „Drum & Dran“ Paket 
Ein weiteres Plus ist unser tolles Preis-Leistungs-Verhältnis. Detaillierte Preis-Informationen über 
unsere Leistungspakete (liegen bei) erhalten Sie bei einem  
unverbindlichen Informationsgespräch. Bitte um Voranmeldung unter 01/774 7484. 
 
 

+ Küche & Service 
Wir sind für unser qualitätsorientiertes Service, die hervorragende Küche,  
sowie für die Freundlichkeit unserer Mitarbeiter bekannt. 

Falls Sie noch einiges mehr über uns wissen möchten:  www.muellner.at  
 
 

+ Gemütlicher Ausklang 
Bei uns können Sie den schönsten Tag in Ihrem Leben bis 2.00 Uhr morgens ausklingen lassen. 
Musikalische Unterhaltung ist bis 1.30 Uhr möglich. Den Saal ersuchen wir um 2 Uhr zu verlas-
sen. Unsere Bar hat bis 3.30 Uhr geöffnet.  
 
 

+ Übernachtungsmöglichkeit 
Für die Übernachtung unserer Gäste stehen 4 Einzel-, 6 Doppelzimmer,1 Hochzeitszimmer sowie 
Appartements zur Verfügung. 



Geburtstagspackerl „Tischlein deck dich“ 1 
 

warmes Buffet auf Platten am Tisch eingestellt    

Gedeck, schöne Dekoration, Saalmiete inkludiert 
         Preis/Person: € 22.50  
         Kinder 6-14 Jahre  € 12.- 
 
 

 

Geburtstagspackerl  „Tischlein deck dich“ 2 
 

warmes Buffet am Tisch eingestellt  
Gedeck, schöne Dekoration, Saalmiete inkludiert 
Rohschinken frisch von der Prosciuttomaschine geschnitten und Gebäck   
+Eisbuffet inkl. Waffeln, Hippen, Schoko– und Erdbeersauce  (Dauer 1 Stunde) 
ODER Gulaschsuppe 
         Preis/Person: € 27.50 

         Kinder 6-14 Jahre  € 14.- 
 

 

Geburtstagspackerl  „Buffet begehbar“  
 
Gedeck, schöne Dekoration, Saalmiete inkludiert 
  
Paket „Buffet“ 1:  
Hauptspeisen-Buffet begehbar      Preis/Person: € 24.- 
 
Paket „Buffet“ 2:  
Vorspeisen + Hauptspeisen Buffet     Preis/Person: € 27.- 
 
Paket „Buffet“ 3:  
Vorspeisen—Hauptspeisen—Dessert Buffet    Preis/Person: € 31.- 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Februar 2012 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Geburtstagspackerln  



Getränkepauschalen 

Classic-Pauschale : 
Fassbier zum Selberzapfen, Wein, Soda, Apfelsaft, Orangensaft, Almdudler, 
Cola, Cola Light, Kaffee 
 
 
Oder: 
 

„Premium“-Pauschale: 
 
Zusätzlich: 
 
 Prädikatswein 
 Aperol Sprizz 
 Prosecco 
 
 

 Kinder 6-14 Jahre 13.00 € 
 
Wir erlauben uns nach Ablauf der gebuchten Pauschale  für die  
Verlängerung den oben angeführten Betrag pro Stunde und  
Person zu verrechnen. 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Februar 2012 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Stunden Classic Premium *Verlängerung/Std./pro  
anwesende erwachsene Person 

5 20.00 € 23.00 € 4.00 € 

6 22.00 € 25.00 € 4.00 € 

7 24.00 € 27.00 € 4.00 € 

8 26.00 € 29.00 € 4.00 € 



Torten  

Sämtliche Torten sind hausgemacht. 

Die Torten werden mit frischen Zutaten wie Butter und Eiern (direkt vom  
Bauernhof) hergestellt. 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab September 2011 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Zur Wahl stehen folgende Torten 

Trüffeltorte                                                  
Topfen-Obers-Torte                                    
Schwarzwälder-Kirsch-Torte                       
Malakoff 

Topfen-Mohntorte                                      
Amarena-Mascarpone-Torte                     
Nusstorte                                                    
Schokotorte Sacher Art                              

€   49.-  32 cm / 16-20 Portionen, rund 

€   89.-        50 cm / 30-35 Portionen, eckig 

€ 140.-        65 cm / 50-60 Portionen, eckig 



Geburtstagskulinarium 2012 

 
I. Gang 
 
Festtagssuppe in Terrinen eingestellt   
Sie wählen 2 Einlagen:  
    
 Leberknödel     
 Frittaten    

 Grießnockerl 

 Kaiserschöberl 
 

oder Vorspeisenteller 
 
 Steirischer Geflügelsalat mit Äpfel und Kräutern 
 Roastbeefsalat  mit Kernöl 
 Ceasars Salad 
 
 
II. Gang (3 II-Gang-Gerichte zur Wahl): 
 
Schwein: 
gebackene Schweinsschnitzerl 

Überkrustete Schweinskotelette  mit Zwiebel-Käse-Kruste 
Kleine, faschierte Laibchen Bayrische Art   

gefüllt mit Vorarlberger Bergkäse 
Schweinsfilet Wellington (2.00 € Aufpreis pro Person) 
 
Pute: 
gebackene Putenschnitzel in Körndlpanier 
Gefüllte Putenbrust mit Kräuter-Semmelfülle im Speckmantel 
Putenspieße im Rieslingteig 
 
Fisch: 
St. Petersfisch im Rieslingteig 

ZUR WAHL: 

Liebe heißt nicht, 
sich in die Augen zu 

sehen, sondern 
gemeinsam in die 

gleiche Richtung zu  
blicken. 

 
(Antoine de Saint-Exupéry) 

Zur Einstimmung der Geburtstagsfeier: 
 
Aperitif :   unsere Granatapfelbowle, Prosecco, Fruchtgetränke 



Gemüse: 
gebackene Selleriescheiben 
Gebuttertes Wurzelgemüse mit Kräutern 
Gebackenes Marchfelder Gemüse 
 
 
 
als Zuspeise: gibt’s  3 Beilagen : 
 
gedämpfter Reis 
Ofengebackene Erdäpfel (hausgemachte Potatos Wedges) 
Salatteller (Erdäpfel, Kraut, Gurken, Karotten, Blattsalat) 
 
 
 
III. Gang  
 
Gemischte Filetspitzen „Stroganoff“ dazu Serviettenknödel 
oder ofenfrisches, rosa gebratenes Roastbeef mit Burgundersauce  
und Serviettenknödel 
 
 

IV. Gang (Preis pro Person: € 4.80) 
 

 Panna Cotta 
 Schokomousse schwarz/weiß 
 Eisbuffet inkl. Waffeln, Hippen, Schoko– und Erdbeersauce 
         (Dauer 1 Stunde) 

Geburtstagskulinarium 2012 



Menü  „Tischlein deck dich“ 
Zum 2.ten 20iger von Eva 

 
 
 

Aperitif:    Unsere Granatapfelbowle, Prosecco und Fruchtgetränke 
 
 
 
Auf Platten als Schmankerlstücke eingestellt : 

 
Schweinsschnitzerl  gebacken 

ofenfrisches Putenfilet 
 mit Gemüse-Semmel-Fülle im Speckmantel 

Kleine, faschierte Laibchen Bayrische Art 
knusprig gebackenes Marchfeld-Gemüse 

 
als Beilagen: 

Ofengebackene Erdäpfel, Salatteller 
 

als Nachschlag gibt´s : 
gemischte gedünstete Filetspitzen „Stroganoff“ 

mit Serviettenknödel 
 
 

 

unser Lebensbrunnen 
 

 

 
 
  

Eisbuffet mit Waffeln, Hippen, Schoko– und Erdbeersauce 
oder 

  Ungarische Gulaschsuppe aus dem Kessel 
 

   
 
 
 

                        Wien am 22. September 2012 

Liebe heißt nicht, 
sich in die Augen 

zu sehen, son-
dern gemeinsam 

in die gleiche 
Richtung zu  

blicken. 
(Antoine de Saint-

Exupéry) 

als B
eisp

iel u
nser 

meist
gebuchtes P

aket 2
 



Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Februar 2012 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

Begehbares Buffet mit Speisen zur Wahl  : 

Geburtstagskulinarium 2011 

2 Suppen zur Wahl: 
Festtagssuppe mit Leberknödel oder Frittaten, Grießnockerl, Kaiserschöberl 

Gemüsecremesuppe 

 
Warmes Buffet zur Wahl :  

4 Hauptgerichte zur Wahl 
gebackene Schweinsschnitzerl 

gebackene Putenschnitzel  

Putenspieße 

Gebackenes Gemüse 

Gnocci mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum 

Gemüseauflauf 

Sulmtaler Hühnerstücke aus dem Ofen 

Züricher Schweinsgeschnetzeltes  

Gedünstete Filetspitzen„Stroganoff“ 

Schweinsschopfbraten 

******* 
 
Als Zuspeise gibt’s 3 Beilagen zur Wahl: 
Speckkraut 
gedämpfter Reis 
gebuttertes Wurzelgemüse  
Serviettenknödel 
Im Ofen gebackene Erdäpfel 
Zwiebel-Speck.Erdäpfel 
Salatteller (Erdäpfel, Kraut, Gurken, Karotten, Blattsalat) 
 
Als süßer Abschluss 1 Dessert zur Wahl: 

Eisbuffet inkl. Waffeln, Hippen, Schoko– und Erdbeersauce  (Dauer 1 Stunde) 
Topfen- und Früchtestrudel 
Kaiserschmarren mit hausgemachtem Zwetschkenröster 



Unser 
Menüvorsch

lag 

Für Paket  b
egehbar 

Zum 40iger von Eva 
Kulinarisches als Erlebnisevent 

 
Granatapfelbowle & Prosecco, Fruchtgetränke 

 
 

 

Warmes Geburtstagsbuffet begehbar:  
 Sulmtaler Hühnerstücke 

Rindsgeschnetzeltes „Stroganoff“  
ofenfrischer Schweinsschopfbraten  

gebackenes Gemüse 
 
 

Als Zuspeis gibts: 
 

Reis  
im Ofen gebackene Erdäpfel 

Serviettenknödel 
warmer Speckkrautsalat 

 
Salatschüssel wird eingestellt 

 
 

 
 

Eisbuffet mit Waffeln, Hippen, Schoko– und Erdbeersauce 
 

Ungarische Gulaschsuppe aus dem Kessel 
 
 

Wien, Eßling im September 2012 



Italienisches Kulinarium 
Rohschinken von der Prosciuttomaschine frisch geschnitten  
mit Gebäck         Preis/Person: € 4,50.- 

 

 

Eisbuffet  inkl. Waffeln, Hippen, Schoko– und Erdbeersauce (Dauer 1 Stunde)

         Preis/Person: € 4,80.- 

 
 

Lebensbrunnen      Preis /Person: € 2,90.- 

 
 

Schokobrunnen   mit Früchten (zur Hochzeitstorte) Preis / Person: € 4,80.- 

 
 
 
 
 

Unsere Zahlungsbedingungen 
Wir ersuchen um eine Anzahlung von € 500.-  bei der Bestellung ihrer Feier.  

Zusätzliche Angebote 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Februar 2012 / Änderungen jederzeit vorbehalten 



 
 
 
 

 

Musik-Entertainment 
Einer unserer DJ‘s führt durch den Abend mit  Tanzmusik Ihrer Wahl -  
 
 5 Stunden  ab € 325.-  
 jede weitere Stunde ab € 25.- 
 

 

Juke Box 
Machen Sie ihr eigenes Musikprogramm mit 3200 verschiedenen Musiktiteln, 
leicht über Touchscreen zu bedienen! Nur für Hintergrundmusik geeignet! 
      
 1 Stunde  € 19.- 
 den gesamten Abend  € 70.- 

Musik Entertainment 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Februar 2012 / Änderungen jederzeit vorbehalten 



Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab Februar 2012 / Änderungen jederzeit vorbehalten 

 
Für jede Feier ein „Highlight„! 

 
Frische Früchte in Schokolade getunkt — 

unser Traum in Schokolade versüßt Ihre Feier. 
 

Schokobrunnen 

 
Der Schokobrunnen ist ein außergewöhnliches Erlebnis für 

jeden Gast. Eine süße Kleckerei für Groß und Klein! 
 

Ab 30 Personen pro Person € 4.80 



Der Lebensbrunnen 
(Besichtigung bitte anfordern) 

Nach einem herrlichen Geburtstagsessen  
kann dem Feiern nichts mehr im Wege stehen. 

Doch .... der bessere Start zu  
einer gelungenen Feier -  

 nach einem üppigen Mahl fällt nur allzu oft das 
Stimmungsbarometer  

– ist ein Schluck aus unserem  

Lebensbrunnen 

Ihre Gäste füllen der Reihe nach ihre Stamperln 
beim Brunnen.  

Ein Kreis wird gebildet und mit einem Lied  wird  
auf das Geburtstagskind angestoßen.  

Das emotionale Erlebnis bildet  
den Grundstein für den weiteren 
gelungenen Verlauf Ihrer Feier. 

 
Preis pro Person  € 2.90 

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben gültig ab November 2010 / Änderungen jederzeit vorbehalten 



... Zu guter letzt … 
Waren Sie begeistert ? 

… dann belohnen Sie doch unsere Mitarbeiter! 
Trinkgelder können Sie gerne beim Chef  

zur Weitergabe hinterlassen. 
Vielen Dank! 

 
Auf Wiedersehen beim Müllner ! 



Südautobahn (A2): 
Stadteinfahrt Wien Richtung Prag, über die Donau zur Ausfahrt Ölhafen Lobau.  
die Raffineriestraße entlang, dann links in den Biberhaufenweg. am Siegesplatz (große Kreu-
zung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse durch Aspern immer geradeaus. auf der Esslin-
ger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche finden sie auf der rechten Seite den  
Müllner. 
 
Westautobahn (A1): 
Abfahrt Steinhäusl auf A21 Richtung A23. Stadteinfahrt Wien Richtung Prag, über die  
Donau zur ausfahrt Ölhafen Lobau. die Raffineriestraße entlang, dann links in den  
Biberhaufenweg. am Siegesplatz (große Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse 
durch Aspern immer geradeaus. auf der Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche fin-
den sie auf der rechten Seite den Müllner. 
 
vom Flughafen (A3): 
Richtung wien, dann rechts Richtung Prag (A23). über die Donau zur ausfahrt Ölhafen  
Lobau. die Raffineriestraße entlang, dann links in den Biberhaufenweg. am Siegesplatz 
(große Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse durch Aspern immer geradeaus. 
auf der Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche finden sie auf der rechten Seite den 
Müllner. 
 
aus Richtung Prag, Krems (A22): 
auf der  A22 bis zur Ausfahrt Ölhafen Lobau. die Raffineriestraße entlang, dann links in den 
Biberhaufenweg. am Siegesplatz (große Kreuzung) rechts in die Großenzersdorfer Strasse 
durch Aspern immer geradeaus. auf der Esslinger Hauptstraße ca. 50m nach der Kirche fin-
den sie auf der rechten Seite den Müllner. 
 
öffentliche Verkehrsmittel: 
 
Vom Hotel zur Messe Wien und in den Prater : Mit dem Bus 26 A in Richtung Aspern errei-
chen Sie die U-Bahn-Station U2 Aspernstraße. Dort steigt man in die U2 (lila Linie) in Rich-
tung Karlsplatz ein. Nach 6 Stationen erreichen Sie die Station Messe-Prater. 
Vom Hotel ins Zentrum 
Mit dem Bus 26 A in Richtung Aspern erreichen Sie die U-Bahn-Station U2 Aspernstraße. 
Dort steigt man in die U2 (lila Linie) in Richtung Karlsplatz ein. Vom Karlsplatz aus erreichen 
Sie sowohl zu Fuß als auch mit der U-Bahn-Linie U1 den 1. Bezirk und damit auch den  
Stephansplatz. 

so finden sie zu uns: 


